FERME-BRASSERIE DRAO

DU CHAMP A LA CHOPE !

BIERE BIO ET LOCALE PRODUITE AVEC L’ORGE DE NOTRE FERME !
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Nous sommes agriculteurs et producteurs de biére bio a Melesse ; Nos bieres sont brassées avec l'orge

bio de la ferme.
Le brassage de la biére est effectué de maniére traditionnelle, par infusion, selon une méthode anglaise.

Nos biéres sont disponibles en bouteilles de 75cl : Blonde, Ambrée, Brune et Blanche ; Biere de saison ; Biere
éphémere

Coffrets cadeaux pour les anniversaires, pour le pl  aisir d’offrir.

Faites votre choix selon vos envies et préférences !

Comment faire pour commander ?

La commande en ligne est possible dés « maintenant » et jusqu'au « 31 Mai a 14h ».

Pour passer votre commande :

- connectez-vous au site boutigue.brasseriedrao.com

- cliquez sur « Commander »

- sélectionnez AGOS Inria en cliquant sur le bouton « Code d'activation nécessaire »
- entrez le code d'activation : beaulieu

- sélectionnez vos produlits

- réglez par carte

Votre commande vous sera livrée sur votre lieu det  ravail et disponible a partir du 7 juin 2022 auprées de

Loic Lesage.

Si vous avez des questions ou besoin de précisions, n’hésitez pas, nous sommes disponibles au
06 75 55 29 78.

Si vous souhaitez en savoir un peu plus sur nous, vous pouvez consulter notre site

internet www.brasseriedrao.com

L'EQUIPE DRAD : ROZENN, ALINE ET DAVID
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